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Les Entrées - Starters

Planche de charcuteries de nos montagnes 28
Charcuterie platter

Planche de fromages affinés 26 (V)
Cheese platter

Planche mixte charcuterie & fromages 30
Charcuterie and cheese platter

Carpaccio de courgettes, chévre frais, pignons de pin, pousse
de basilique thai 17 V)
Zucchini carpaccio with fresh goat cheese, pine nuts, and Thai
basil leaves

Tartare de thon et saumon, mangue, coriandre, combava et
cébette 25

Tuna and salmon tartare with mango, cilantro, kaffir lime and
scallions

Ceviche de daurade au lait de coco et pommes Granny Smith
20
Sea bream ceviche with coconut milk and Granny Smith apples

Salade de homard, avocat et agrumes 32
Lobster salad, avocado and citrus

Carpaccio de boeuf, copeaux de parmesan, tomates cerises,
roquette, mayonnaise et anchois 23
Beef carpaccio, Parmesan, cherry tomatoes, arugula,
mayonnaise and anchovies

Burrata aux trois tomates, fraise et pasteque 25 @
Burrata, trio of tomatoes, strawberry and watermelon



GRAND HOTEL
SOLEIL D'OR

MEGEVE
1901

Les Plats - Main Courses

Aioli Provencal (traditionnel ou végétarien) 28 /22 V)
Provengal Aioli (traditional or vegetable)

Calamar grillé, poélée de courgette et creme de persil 26
Grilled squid, pan-fried courgette and parsley cream

Supréme de volaille fermiere Label rouge, piperade et jus de
volaille au thym 26
Chicken breast Label rouge, piperade and thyme-infused gravy

Filet de beeuf Charolais, purée de pomme de terre 32
Charolais beef fillet, mashed potatoes
Supplément Truffe Tuber Melanosporum 15
Tuber Melanosporum Truffle supplement

Filet de loup, légumes grillés et sauce vierge 29
Sea bass fillet, grilled vegetables and sauce vierge

Salade César (poulet ou végétarienne) 28 V)
Caesar salad (chicken or vegetarian)

Garniture supplémentaire :
Frites maison, purée de pommes de terre, riz parfumé ou salade verte 10
Choice of garnishes : Homemade French fries, mashed potatoes,

Jfragrant rice or green salad

Les Pates Fraiches - Fresh Pasta

Linguine a la bisque de homard et gambas 30
Lobster bisque linguini and prawns
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Plats Enfant - Children 16

Poulet frit, Steak haché ou Cabillaud
Accompagnement au choix : pates, riz, salade, purée, frites
maison

Fried chicken, Beefsteak or Cod fish

Side dishes : pasta, rice, salad, mashed potatoe, homemade french
JSries

Les Desserts - Desserts

Tarte & la myrtille sauvage de nos montagnes 14 V)
Local wild blueberry tart

Snickers caramel 14 V)
Caramel Snickers

Tiramisu 10 V)

Tiramisu

Tarte citron meringuée 10 V)

Lemon pie

Option végétarienne - Vegetarian Option

Prix net en Euros - Net price in Euros
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